Réunions d’informations territoriales en
Auvergne-Rhone-Alpes :

« Comment répondre aux objectifs de la Loi
EGAIlim pour la restauration collective sur
mon territoire, dans mon établissement ? »

Réunion Ardéeche
Le 12 octobre 2022 a Privas
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 Groupement des producteurs bio de
I’Ardeche, association créée en 1992

* Plus de 200 adhérents

Pour agir sur ['avenir de
I'agriculture locale

Pour une agriculture

bio, équitable Pour préserver |3
et solidaire /. qualité de [air,
de l'eau et des sols

Vous partagez hos
ob[ecti(s et
L hos valeurs ¢
Pour que les
agriculteurs bio
vivent de leur travail

Pour falfre vivre
notre territoire

Pour que nos enﬁ)n’cs
mangent et
vivent sginement

(] ?T AgribioArdéche : Qui sommes nous?

. STRUCTURER LES FILIERES

O

e Agri Bio Ardéche o

Agticulteurs BIO d'Ardéche

DEVELOPPER ET SOUTENIR F%
LA PRODUCTION BIO
« Encourager les conversions bio

* Proposer des formations
* Défendre les intéréts de la bio

Appuyer toutes les filidres de proximité

Encourager et structurer

les circuits courts
Accompagner les collectifs

de producteurs

Promouvoir I'outil de commande
en ligne Stolons.org




(] ?? Agribiodrome : Qui sommes nous?

e Agribiodrome e

Les Agriculteurs BIO de la Drome

* Groupement des producteurs bio de |la Dréme, Association créée en
1987

* Missions : participer au développement d’une agriculture bio solidaire
* Plus de 200 adhérents, un conseil d’administration de 13 producteurs

* Une équipe de 11 salariés : installation, conversion, élevage, maraichage/grandes
cultures, viticulture/PPAM/apiculture, arboriculture/biodiversité, sensibilisation
alimentation, commercialisation/RHF/circuits courts

* Travail en collectif : échanges de savoir, savoir-faire, mutualisation, formations

* Actions en partenariat avec des acteurs institutionnels, économiques et
coopératives, associations, acteurs publics etc.

e Appartient au réseau des agriculteurs biologiques : FNAB, FRAB




Le réseau des agriculteurs bio

Plus de 10 000 paysans réunis dans un réseau professionnel, du local au national

1 fédération nationale

70 groupements

13 salariés ;
départementaux P ; ;
. Représentation des régions,
— larié négociation politique, e
» ADABiIo » e Agri Bio Ardéche ¢ 40 sa anAs en membre d’IFOAM Europe dAgncuiture BIOLOGIQUE
125 A:u‘“.lv;:;' {:1‘;‘:‘:‘:‘:;:-2-..\-»_ Les Agricultouns BIO d'Ardéche Auvergne_Rhone_Alpes

Porte d’entrée du réseau des
paysans bio,
les GAB accompagnent
les producteurs bio, en
= ARDAB * conversion et convention-
1es agriconess 1o ae shéne et oie. NEIS, (€S professionnels de
développement de la bio et
les collectivités a mettre en
ceuvre leur projet en faveur
du développement de I’agri-
culture biologique.
e BlO63 o

Le3. Agriculteurs BIO i Piy-de-Ddme

16 groupements
. régionaux
@ @ 10 salariés

en Auvergne-Rhdne-Alpes
Coordination de I’action locale,

o Haute-Loire BIO o e Allier BIO o s S % 5

Les Agriculteuts BIO de Haute-loie  Les Agriculteurs BIO de UAlller negocmtlons pohthues, representatlon

® Agribiodrome o

es Agriculteurs BIO de la Drdme

» BIO 15 ¢

Vagricutture 560 du Cantal

FRAE AuRA
Les Agricultears
dAuvergne-Rhane-Alpes




(I ?l‘f Programme

o Agri Bio Ardéche o
5 Agriculteurs BIO d Ardéche

- Présentation de la loi dans le champ de la restauration
collective : quelle application dans mon établissement ?

- Quel accompagnement des restaurants collectifs ? Quels
outils ?

- Témoignages d’acteurs de la restauration collective qui ont
introduit des produits durables dans leur restauration
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(] ?T La Loi EGALIM

FRAE AURA o Agri Bio Ardéche
#5 Agriculieurs BIO d Ardéche
Les Agriculteurs

ric
d'Auvergne-Rhone-Alpes

Loi EGALIM
« Loi pour lI'équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole
et alimentaire et une alimentation saine »

e Assurer la souveraineté alimentaire de la France ;

e Promouvoir des choix alimentaires favorables pour la santé et respectueux
de I'environnement ;

e Réduire les inégalités d'acces a une alimentation de qualité et durable.




q ?T Dates clés

o Agri Bio Ardéche ¢
#5 Agticulieurs BIO d Ardéche

Acces a une alimentation saine : articles 24 a 66 Loi EGAlim

30 octobre
1¢r novembre
2018 2019 Début de
Publication I'experimentation
au Journal menu végetarien
Officiel (2 ans)
24 avril 2019
Publication
des décrets
d’application

1e" janvier
2025

Interdiction

du

plastique
O O
1e" janvier
2022 50% de
produlits

durables dont
20% de bhio

FRAE AURA
Les Agriculteurs




q ?T Qui est concerné par la loi ? %

o Agri Bio Ardéche FRAE AURA
e Apticulteirs M0 WAnfithe Les Agriculteurs
Auvergne-Rhone-Alpes

Sont soumis a la loi :

* Tous les restaurants collectifs gérés par des personnes morales de droit public
(établissements militaires, administratif...)

* Tous les restaurants collectifs gérés par des personnes morales de droit privé en
charge d’une mission de service public (restauration scolaire, universitaire,

établissements de santé, établissements sociaux, médico-sociaux et établissements
pénitentiaires)

(articles L. 230-5-1. et L. 230-5-2 du code rural et de la péche maritime)

Ne sont pas soumis a la loi :

* Les restaurants d'entreprises privées

* Larestauration commerciale

DH UAGRICULTURE.
DE L"AGROALIMENTAIRE
ETDE LA FORET




(I ?T Loi alimentation — article 24 %

o Agri Bio Ardéche o FRAE AURA
S ARIIAEOCEND Wtsbthe Les Agriculteurs

u ¢
Auvergne-Rhone-Alpes

Approvisionnement de qualité :

e Au plus tard le 1ler janvier 2022 les repas servis dans les restaurants
devront inclure au moins 50 % de produits « durables » dont 20%
minimum de produits bio et en conversion.

La calcul de la part des produits durables et bio est réalisé en valeur sur une
année.

Un bilan statistique annuel est établi au plus tard le 31 mars de I'année
suivante (soit au 31 mars 2023 pour l'lannée 2022).

* Développer I'approvisionnement de produits issus du commerce équitable
et des projets alimentaires territoriaux (valoriser I’'ancrage territorial de
I’alimentation en favorisant la structuration des filieres locales : encourager

la consommation locale)




q ?? Loi alimentation — article 24 et décret

Produits « durables » : quels produits concernés ?

Les Signes d’ldentification de la Qualité et de I’Origine (S{IQ
* Label Rouge > |
* Les Appellations d’Origine (AOC, AOP)

* 'indication géographique protégée (IGP)

AGRICULTURE - |

 La spécialité traditionnelle garantie
e ’agriculture biologique =)

v Les mentions :
 « issus d’une exploitation de haute valeur environnementale »,

* « fermier », « produit de la ferme » ou « produit a la ferme », pour les
produits pour lesquels il existe une définition réglementaire des conditions
de production (un décret existe pour les ceufs fermiers

* Produits équitable :

Vv Ecolabel pour la péche




‘WT Signes officiels de qualité et d’origine

AOC / AOP : Appellation d’Origine Controlée / Protégée (version UE)
Produit, transformé et élaboré dans une méme zone géographique.

IGP : Indication Géographique Protégée (version UE) ORIGINE
Produit dont les caractéristiques sont liées au lieu géographique
(production ou transformation).

(/’,",A', ) Label Rouge : Désigne des produits, qui par leurs conditions de
fabrication ou de transformation, sont de qualité supérieure. QUALITE

I'écolabel « Péche Durable » est un signe de qualité qui valorise la péche
durable. Il certifie aux consommateurs que ces produits de péche répondent
a des exigences environnementales, économiques et sociales.

AB  Agriculture Biologique

Mention « Fermier », « Produit a la ferme », « Produit de ferme » pour les produits pour
lesquels il existe une définition réglementaire

Mention HVE : Des points sont attribués pour : présence de ruche sur la ferme, le
nombre d'especes végétales cultivées, la diversité des especes semées en prairies
temporaires, le nombre d'espéces animales élevées MENTION




(I ?T Loi alimentation : article 24 QB

o Agri Bio Ardéche o

Nutrition :

> Pour les restaurants scolaire (public et privé) :

* Expérimentation obligatoire pendant 2 ans d’un repas végétarien au moins une fois par
semaine (depuis le 1°" novembre 2019)

* Depuis 2022, un repas végétarien obligatoire par semaine

* Atitre expérimental et pour une durée de 2 ans, (aolt 21-aolt 23), les collectivités
volontaires peuvent proposer une option végétarienne quotidienne

> Pour tous les restaurants de plus de 200 repas / jour :

* Les gestionnaires devront présenter un plan pluriannuel de diversification des protéines
incluant des alternatives a base de protéines végétales.




(I ?l‘f Loi alimentation : articles 24, 26, 27 et 29 Q

o Agri Bio Ardéche o
5 Agticulteurs BIO d Ardéche

Information :

> Pour tous les restaurants :

e 1° janvier 2020 : Informer les clients de la part de produits durables entrant dans la
composition des repas (1 fois/an par affichage et communication électronique)

* Extension de la mention « fait maison ».

> Pour les restaurants scolaires, universitaire et petite enfance :

* ler janvier 2020 : Informer & consulter la clientéle sur la qualité alimentaire et
nutritionnelle des repas servis.

> A la demande des collectivités territoriales :

* Expérimentation de I'affichage obligatoire de la composition des menus pour les
restaurants.




q ?T Loi alimentation : article 28 63

o Agri Bio Ardéche o
5 Agticulteurs BIO d Ardéche

Environnement et santé :

> Pour toute la filiere restauration :

e 1°"janvier 2020 : interdiction des ustensiles a usage unique

> Pour les restaurants scolaires :

e 1¢"janvier 2020 : interdiction bouteilles d'eau plate en plastique

> Pour les restaurants scolaires, universitaires et creches :

e D’ici 2025 : Interdiction des contenants alimentaires en plastique de
cuisson, réchauffe et service (dérogation jusqu’en 2028 pour les
collectivités de moins de 2 000 habitants).




q ?? Loi alimentation : articles 66 et 88 (,3

o Agri Bio Ardéche o

Lutte contre le gaspillage alimentaire :

* Réalisation d’un diagnostic préalable a |la démarche de lutte contre le
gaspillage alimentaire incluant I'approvisionnement durable pour tous les
opérateurs (a partir du 1*" novembre 2020)

* Objectif national : réduire de 50 % les pertes et gaspillages alimentaires
d’ici 2025

* 1" novembre 2020 : Obligation du don des excédents aux associations pour
les restaurants de plus de 3000 repas / jour

La lutte contre le gaspillage alimentaire représente un double enjeu éthique
et économique

— Proposer des quantités justes pour les convives permet de proposer des
produits de qualité
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(I ?T Le réseau bio et la Restauration collective

Le réseau FNAB c’est :

* Plus de 20 ans d’accompagnement de la restauration collective :
-> outils mutualisés au national/régional et expertises

* Accompagnement global du service de restauration

* Accompagnement de I'offre pour la RHF : 1¢™ plateforme en 2000 et une vingtaine
de plateformes aujourd’hui

* Alinitiative d’un réseau de formateurs cuisiniers et diététiciens et d’'une offre de
formations : le Collectif Les Pieds dans le Plat

* Un travail ancré sur les territoires : association de producteurs locaux

* Des collectivités qui nous font confiance. En Drome :

A .Al-.':l.'l-'::nii'l NGE.

Q/ALu_c Drome AQCHE
OT‘B'Qva”ee LE DEPARTEMENT Agg‘D

-] g

& v
. -_ sl iy e ROYANS
9910 auid Crestors P»?'!‘S « Sauans - VERCORS

COMMUNAUTE




(I ?T Quelques clés de réussite Q

* Agribiodrome @

FRAL AURA
Les Agriculteurs

Les Agric
Auvergne-rhone-Alpes

 Démarche concertée pour un projet pérenne. Impliquer et décloisonner

* Démarrer par un état des lieux global :
- Ses contraintes et les possibles
- L’offre disponible et ses contraintes

* Se fixer des objectifs réalistes. Démarche pas a pas. Régularité.

* Former

* Maitriser les colts

* Valoriser : les métiers, chaque avancée. Communiquer sur la démarche.
 Participer a une dynamique collective sur le territoire : formation/ échanges

* Sensibiliser les convives : meilleure acceptation du changement dans |'assiette

* Prévoir un suivi des actions dans le temps




(I ?T Methodologie - les differentes étapes Q

* Agribiodrome @

FRAL AURA
Les Agriculteurs

Un accompagnement individuel personnalisé

Gestion directe

Gestion concédée

Fixation d’objectifs et plan d’action

Accompagnhement : approvisionnement,
nutrition, recettes, suivi du budget, appui
a la rédaction de marchés de fournitures,
lutte contre le gaspillage alimentaire,
repas végétariens

Suivi de I’équipe de cuisine

Bilan avec le prestataire, plan
d’amélioration

Accompagnement : Fixation de criteres de
marchés, sourcing, appui a la rédaction du
marché, a I’analyse des offres

Suivi du prestataire




(I ?T Les différentes étapes Q

Un accompagnement collectif -> une dynamique de territoire

* Diagnostic territorial de la restauration collective

 Echanges et mutualisation : élus, gestionnaires, cuisiniers, producteurs

Formations spécialisées
Temps de formation et d’échanges entre cuisiniers, mutualisation d’outils, de recettes, ...

Travail territorial pour développer |'offre de produits locaux pour la restauration collective
* Appui producteurs et structuration de filieres

* Lien aux SRC

* Appui a la communication, valorisation de la démarche de territoire




3 niveaux de labellisation

applicables en janvier 2023

]

V

Niveau 1

au moins

+Bio 20% de bio

par an

Au moins 4
+ LO ca I composantes bio et locales
par mois

Pas d'OGM
Menus clairs
Protéines de qualité
Des additifs et graisses
hydrogénées interdits
Fruits et léegumes de saison

+Sain

Lutte anti-gaspillage

+Durable Diagnostic des polluants

Education a
I'alimentation durable

Ecof:'"is"“ﬁ?s

Présentation du label Ecocert « En Cuisine »

3 \‘,-
V
Niveau 2

au moins

40% de bio

par an

Au moins 8
composantes bio et locales
par mois

+ 2 ingrédients bio équitables

+ 50% de cuisine

a partir de produits bruts
ou peu transformés

+ Formation des cuisiniers

+ Gestion écologique :
déchets, eau, énergie

+ Limitation des plastiques
et des détergents toxiques

Label Ecocert «En Cuisine»

www.labelbiocantine.com

o @

2 ABiodtoe» FRAE AURA
vy
Niveau 3
au moins
60% de bio
par an

Au moins 12

composantes bio et locales
par mois

+ 4 ingrédients bio équitables

+ 80% de cuisine

a partir de produits bruts
ou peu transformés ? []
+ De menus végétariens

ou semi-alternatifs

+ Eco-détergents

+ Vers le zéro plastique

+ Optimisation des
tournées de livraison

ECOCERTN
EN CUISINE
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Creation : 2017

Faire decouvrir et rendre accessible

Nous élaborons, fabriquons et commercialisons des spécialités riches en protéine:

- des légumineuses et des légumes

- des ingrédients au maximum en local et direct producteur
- un faconnage a la main

- une cuisson vapeur

- sans additifs, sans conservateurs, sans gluten

- riches en protéines, fibres, minéraux, pauvres en lipides

Capacité de production de 500 unités par jour sur 3 ou 4 jours par semaine.




Une offre adaptee a la restauration scolaire

- une gamme variée
- des recettes savoureuses
- sous vide en frais , dlc 35 jours

- une utilisation simple : réchaufté au four
(programme «grillade» 270°c, 55% d’humidité, 8 min
puis mis en étuve 78°¢, 35% d’humidité)

- ou créative : parmentier, lasagnes, tacos...




Xx* ] Ly_yvu\e \ V (e

ﬂz%,m,} k b Qe &
if \@% de QBLa __4_

wmm)( ¢ \%w\on

de HOVAR?
Communication avec les chefs de restauration scolair

A Vfimmb wd echanges. partage d experiences. animations ...
[ \)J §

el -
m‘% e Ii@u BM

wh J| (l i"_, ACLATS,

rnwr:w-’ ’/' 1) s ; ' .
e ) AL
1 v .

. tabedan NATUREHE
o PROGRES

\'a.

. GOUTEZ
L LCRDECHE




D’Ardéche & de Saison... :_1‘1;-1‘.:]{";‘-:%-
Consommer Ardéchois... c’est notre choix ! —
D’ARDECHE
& DE SAISON
Une interface au service de la gouvernance alimentaire du territoire
* (réation de la Société Coopérative d’Intérét Collectif en 2014

* 7 salariés /3 véhicules /1 entrepot a Privas
5 jours de livraison/semaine sur 'ensemble du departement

* 180 fournisseurs : producteurs 93 %, entreprises 5 %, coopératives 2 %
* 390 clients : Restau co 36 %, CHR 28 %, GMS 19 %, particuliers/ transformateurs 7 %

* +/- 500 référence produits 100 7 origine Ardeche chaque semaine :

v' F &L, produits laitiers, viandes et volailles, boissons, épicerie...
v' 40 % de produits sous SIQO et marque locale




1)
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Partenariat L'Atelier Végétal e
D’Ardeche & de Saison... *L

‘_h W

D’ARDECHE
& DE SAISON
Permettre a 'ensemble des cercles de consommateurs présent sur le

département d’accéder a la gamme d’un artisan transformateur local

L’Atelier Végétal
v’ Fabrication /| Communication / Animation-Dégustation | accompagnement
a la mise en ceuvre en cuisine avec les chefs

D’Ardeche & de Saison

v’ Prise de commande
v Préparation & livraison
v" Facturation client

Clés de réussite du partenariat
v" Un prix fixe pour tous les clients sur le département
v" Transparence et communication entre le producteur et la plateforme
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Un jardin communal a Vinezac (,3

o Agri Bio Ardéche

iculteurs BIO d Ardéche

-> Expérimentation pilote de création d’emploi d’'un maraicher communal sur une parcelle communale

de 5000m

En 2020, de nouveaux €lus ont proposé de créer un jardin communal sur une parcelle attenante au
village. Un projet Leader a été présenté et accepté pour ce projet de relocalisation de la production

maraichere et fruitiere.

Démarré depuis plus d’un an, le projet se déroule avec des difficultés, parfois majeures comme la
canicule de cet été et le manque d’eau. Et des réussites, grace en particulier a I'extreme compétence et
engagement du maraicher, Samir Khouani.

A ce jour, une convention existe entre le jardin de Vinezac et la cantine scolaire d’Aubenas qui

fournit les repas a la cantine pour la fourniture de légumes.

A ce travail d’agriculteur, en agroécologie s’ajoute une dimension d’éducation au territoire. Tous les

enfants de I'école ont bénéficié d'un atelier jardin et une convention va étre signée avec Béthanie.

Un jardin de I'école va démarrer prochainement, sous la responsabilité de Samir Khouani
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Témoignage 3: Groupement d’achat
départemental / colleges ardéchois

Anais Morand, responsable du service éducation :
amorand@ardeche.fr

Marc Clairon, chef de cuisine, college Bernard de
Ventadour a Privas : mclairon@ardeche.fr

Jean-Marc Russier, adjoint-gestionnaire, college E N

Bernard de Ventadour a Privas : jean-

marc.russier@ac-grenoble.fr



mailto:amorand@ardeche.fr
mailto:mclairon@ardeche.fr
mailto:jean-marc.russier@ac-grenoble.fr

Département de I’Ardéche :

*24 colléges publics (dont 23 cuisines autonomes)
*1 216 000 repas servis/an
*~ Q000 éléves demi-pensionnaires

Collége Bernard de Ventadour — Privas :

*~900 repas/jour en moyenne sur site et en liaison froide
pour le collége de Cruas

*Depuis 1/01/22 : 47% de produits de qualité - 35 %
de produits bio

=>» 2004 : responsabilité du CDO7 en matiére de gestion
de la restauration dans les colléges

= 2020 : création du groupement d’achat alimentaire
départemental (en substitution du GRADA) en concertation
avec les colleges ardéchois (chefs et adjoints-gestionnaire)

=» 2022 : reconduction du marché, en s’appuyant sur une
AMO pour la passation, et en internalisant I'execution — 19
lots avec multi-attributaires — 20 colleges adhérents




AVANTAGES DU GROUPEMENT

* un enjeu de solidarité inter-établissement : massification des
volumes d’achat = meilleures conditions tarifaires ; permettre
aux colleges les plus isolés géographiquement et de taille
modeste de bénéficier de tarif d’approvisionnement compétitif,
et surtout d’une logistique qu’ils n'auraient pas en effectuant
leurs achats individuellement

* Gestion des marchés publics centralisés

* Un logiciel commun de GPAO : faciliter la gestion des
commandes, des stocks, évolution des colts denrées, suivi des
obijectifs loi EGALIM

= 37,39% DE
PRODUITS
ARDECHOIS

Points d’attention : difficulté pour certains fournisseurs du marché
d’approvisionner en quantité suffisante certains établissements,
notamment sur la filiere BIO ; paramétrage du logiciel GPAO a

resserrer sur les produits du marché ; pédagogie enjeux commande
publique...




A APPROFONDIR

* Sensibilisation et démarches éducatives i' Ardéche .
autour de I'alimentation : besoin de créer 1} . SEASE
: "

“

du lien entre les convives (collégiens) et les
producteurs afin qu’il y ait une
compréhension des enjeux et une
appropriation par les collégiens

=» Interventions diététiques prévues par le
CDO7; mais cela doit passer par une
mobilisation de la communauté éducative,
des producteurs du marché et une meilleure
communication d’ensemble

* Travailler sur les repas alternatifs, entre professionnels pour partager leurs
expériences, mais également en lien avec les collégiens pour accompagner
I’évolution des représentations et leurs pratiques

=» Identifier de nouvelles filiéres sur le territoire concernant les protéines végétales
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Présentation de la structure
- 13 agents (11 a temps complet, 1 a 28h et 1 a 30h), soit 12.66 ETP.

- Production des repas, en liaison froide pour les écoles publiques de la Ville
d'Annonay, les etablissements de personnes agees gérés par le CIAS Annonay
Rhéne Agglo, la creche Bulle d’éveil et des repas a domicile pour des personnes
agees.

- entre 400 et 800 repas produits par jours, avec notamment :

 880/jours les jours d’école

* 410/jours les mercredis et vacances scolaires

» 395/jours pour les week-end

Soit, avec les cantines, une moyenne de 944 repas produits par jour sur 5 jours.
La production se fait du lundi au vendred.i.

Le budget annuel de fonctionnement s'équilibre a 1 100 000€ (2021).

Achats réalisés majoritairement via le GRAAL

d'Ahnonay




Démarches engagées depuis 2021

-Audit de fonctionnement avec prestataire externe en 2019-2020

- Réorganisation de la cuisine suite a I'audit : recrutement interne sur poste d’adjoint
et création poste chef d’équipe

- Projet les cantines s’engagent [de déc 2020 a avril 2022] : la cuisine a été retenue
dans le cadre d’un appel a projets national de TADEME et a bénéficié durant un an
d’un accompagnement qui a permis

» Un état des lieux/obligation EGALIM

* La réduction du gaspillage dans les cantines,

* L’introduction de produits bio et locaux pour respecter les objectifs de la loi Egalim

Perspectives

- améliorer la communication auprés des agents et des familles.

-> faire évoluer la politique d'achat. Pour cela, il est nécessaire de missionner un
Assistant a maitrise d'ouvrage (AMO) pour aider au montage du marché puis lancer
le marché.

d'Ahnonay




(I ?T Restaurant Scolaire de Grane

® Gestion : gestion municipale en gestion directe + livraison de repas
e Nb de couvert : 175 couverts maternelle/primaire
® Approvisionnement : de gré a gré
% Produits locaux : régional 40%
Produits de qualité durable : 73 % dont 60 % produits bio
Produits bios et locaux : environ 20%
Légumes brutes : environ 75 %
® Le colt/matiéres premieres ? : 2€10 HT
Le colit global ? : entre 8 et 9€

e Repas végétarien une fois par semaine + essai d'un repas avec réduction de
protéines animales et augmentation de protéines végétales

e Communication : communication menu, questionnaire parents

e Accompagnement : Formations, temps d’échanges
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Conseil d’administration
12 personnes
6 producteurs/ 3 cuisiniers
2 présidents asso parents d’éleves

Equipe stable de Salariées
8 CDI/8 ETP

1 Plateforme
1 camion 3t5/ 1 frigo de 140 m?
5 bureaux / 350 m? de locaux
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Epicerie

Produits laitiers
Fruits et légumes
Produits carnés
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200 établissements
3000 livraisons/an

80 % Restauration collective
15 % Revendeur
5 % Ecodrive!

Salnt-Chamond o3

Sain.  nne ¥ Pontcha
 Fie | Parc naturel ; :
Firminy régional La Cote-Saint-André )
duiPilat Vairon
NNe-Sur-Arzon Reaurepalre Massif.de
el Charireuse
Bas-en-Basset =
=
e | Saint-Egreve
Gr:wble
Yssingeaux  Saint-Bonnet-le-Froid Parcnaturel
) régional
du \Vercors
Poligoac \ i Hu
e L'e Chamnon-sur-Lignon
2 Pul ¢ Velay
7 QO o
AS1
LesiEstables Le (Qard La Mure
Mens

Langogne Lanarce

) Q@

3¢ Cha:wllun-enrag [\ Le D&voldy
E -sla:
2

Pa g TS0
rSmlnal gl
des Monts$€.9,
d'Ardeche %

- w Haute
fe. 0 | T

|
L

[ Lozére 1 {
soulet = Veynes
5
Q (287
! R é Tall
> Parc naturel A
: Serre
5 @ Vallon@ T4 Ar r%g‘_;,cg;’ile
2 hrovengaies (£712 )
: Q) ovenc a1
Barjac Laragne-Monteglin
1al Saint-Ambroix : ; e Mison
1es Vaisonia Romr A
isteron
Montbrunies-Bains 3

Ales Orange




Agri Court

Bilan a I'équilibre depuis 6 ans

Aucune subvention de fonctionnement

1,9 millions de chiffre d’affaire (+ 40% en 2021)

Certifié Ecocert, Plan de Maitrise Sanitaire

200 établissements clients quotidiens (micro-creche a cuisine
centrale)

Mandataire de marchés publics et référencé en SRC

Un des outils indispensable pour répondre a la loi EGALIM




Ce quel’'onest:

LOCAL : lieu de transformation ET lieu de production
TRANSPARENT : Passeport des bétes, nom des producteurs
sur les caisses, fiches techniques pour tous les produits
PROFESSIONNEL : Taux de service a 96,8% (casse + qualité + rupture)
SIMPLE : complément de gamme avec Biocoop Restauration

Valoriser sa démarche :
— Des éléments de communication pour valoriser la démarche
— Des animations aupres des convives




Des exemples :

* Pour le scolaire :
— Mandataire de tres nombreux marchés alimentaires pour
45 colleges et lycées en Drome et Ardeche sur les lots :
Viandes, Epicerie, F/L, produits laitiers

* Pour le médico-social :
— Filiere 4e gamme bio-locale pour les hopitaux
(2 livraisons par semaine de 500 kg)
— Marché publics F/L, viande, épicerie, produits laitiers
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Nous contacter

177

Agri Bio Ardeche
Clémentine Hussenot
07 89433944
clementine.hussenot@agribio7.org

O

* Agri Bio Ardéche ¢

AgribioDrome
Marie Carré
0779557652
mcarre@agribiodrome.fr
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Les Agriculteurs BIO de l'Allier Les Agriculteurs B0 de Rhdne et Loire

.
© ADABio *
Les Agriculteurs BIO de I'Ain, l'isére,
la Savoie et la Haute-Savoie

® Bl0O63 o
Les Agriculteurs BIO du Puy-de-Déme 3
FRAE AuRA
Les Agriculteurs
d'Auvergne-Rhéne-Alpes
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L'agriculture 810 du Cantal Les Agriculteurs BIO de la Drome
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Les Agriculteurs BIO de Haute-Loire Les Agriculteurs BIO d'Ardéche

www.aurabio.orq



http://www.aurabio.org/
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