
3e Forum local de l’alimentation (6 octobre 2023 au Pradel, à Mirabel, 13h30-20h)

PRE-PROGRAMME

MATINÉE :

8h30 - 13h00 / Atelier « échanges de pratiques en cuisine », organisé par le centre de formation du Mat 07

(uniquement sur inscriptions en amont du Forum, nombre de places limité)

APRÈS-MIDI :

13h30 - 14h00 / Accueil

Accueil des participants et inscription aux ateliers thématiques.

14h00 - 14h45 / Introduction

14h45 - 16h30 / Ateliers thématiques

- Adaptation des signes officiels de qualité et d'origine aux changements climatiques et économiques
(avec les GT Changement de pratiques agricoles et GT Projets collectifs de transformation et mise en marché du Conseil local de
l’alimentation L’Assiette et le Territoire)

- L’action publique et citoyenne pour la préservation des terres agricoles nourricières
(avec le GT Foncier, transmission et installation agricole du Conseil local de l’alimentation L’Assiette et le Territoire)

- La Sécurité Sociale de l’Alimentation, une piste pour la démocratie agri-alimentaire : expériences et jeu participatif
(avec le GT Justice agri-alimentaire du Conseil local de l’alimentation L’Assiette et le Territoire)

- Restauration collective et éducation à l’alimentation et à l’agriculture
(avec le GT Restauration collective du Conseil local de l’alimentation L’Assiette et le Territoire)

16h30 - 16h50 / Pause et déambulation (posters, films, ...)

16h50 - 17h15 / Nouvelles du réseau international ATTER (Transitions agroécologiques des systèmes alimentaires

territoriaux en France, Brésil, Royaume-Uni, Italie et USA)

17h15 - 18h15 / Point de vue de chercheur (intervention et débat)

Agriculture, alimentation, environnement et santé : l’approche One Health, ou “Santé Unique” (Michel Duru, INRAE

Toulouse)

18h15 - 18h45 / Conclusion

18h45 / Temps de dégustation « Cuisines nourricières »
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